Modyfikacja z dnia 03.07.2025 r. ogfoszenia o konkursie ofert na najem lokalu uzytkowego
oraz prowadzenie bufetu w Patacu Mtodziezy w Warszawie

Konkurs ofert na najem lokalu uzytkowego oraz prowadzenie bufetu w Patacu Mtodziezy

w Warszawie na okres od 01.09.2025 r. do 30.06.2028 r. z coroczng waloryzacjg stawki czynszu.
Organizator konkursu przewiduje mozliwo$é przedtuzenia umowy na kolejne okresy z oferentem
na warunkach zawartych w ofercie za zgodg obu stron z zastrzezeniem corocznej waloryzacji
stawki czynszu.

Lokal uzytkowy usytuowany jest w Patacu Miodziezy w Warszawie, Plac Defilad 1 na | pietrze.

Powierzchnia lokalu uzytkowego:

1) powierzchnia kuchni 16,7 m?,

2) zaplecze 25,5 m?,

3) wydawalnia 16,3 m?.

Integralng czes¢ bufetu stanowi takze sala jadalna o powierzchni 91,4 m?, ktéra nie bedzie
objeta umowa najmu lecz jest udostepniona osobom korzystajgcym z oferty Patacu Mtodziezy
w Warszawie, dzieciom i rodzicom, w tym szczegdlnie klientom bufetu na spozywanie positkdw.

Lokal wyposazony jest w:

- instalacje elektryczng,

- instalacje wodno-kanalizacyjng,

- instalacje centralnej cieptej wody,
- instalacje c.o.

Stan prawny: lokal nie jest obcigzony prawami oséb trzecich.

Stan techniczny: lokal uzytkowy w stanie ogélnym dobrym, do obowigzkéw najemcy nalezy
wyposazenie i zainstalowanie we wtasnym zakresie i na wtasny koszt niezbednego sprzetu do
prowadzenia bufetu.

Najemca bedzie utrzymywat pomieszczenia wchodzgce w sktad bufetu w nalezytym stanie
technicznym, technologicznym i sanitarnym, a takze bedzie przestrzegat zasad
bezpieczenstwa przeciwpozarowego i sanitarnego oraz ponosit odpowiedzialnosé z tego
tytutu.

Miesieczna stawka czynszu najmu za lokal uzytkowy — 51,72 zt netto.



Nie dopuszcza sie wykorzystania w/w lokalu na cele komercyjne $wiadczone poza Placéwka
oswiatowa, bez uzyskania zgody Dyrektora Patacu Mtodziezy w Warszawie.

Okres wypowiedzenia: 3 miesigce.

Kaucja: dwumiesieczna.

Ptatno$¢ czynszu: z gdéry do pierwszego dnia miesigca.

Waloryzacja czynszu: coroczna, w marcu, w stopniu odpowiadajgcym wskaznikowi wzrostu cen
towarodw i ustug konsumpcyjnych (inflacji), ktéry jest publikowany w komunikatach Prezesa GUS.
Odpowiedzialnos¢ cywilna z tytutu prowadzonej dziatalnosci: po stronie najemcy.

Obowigzek zgtoszenia i uzyskania wymaganych zezwolen: po stronie najemcy.

W ofercie nalezy uwzgledni¢ wytyczne zywienia dzieci w wieku szkolnym korzystajgcych
z zywienia w szkole — opracowane przez Instytut Zywnosci i Zywienia.

Ponadto oferent zobowigzany jest do przestrzegania ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r.

o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2023 r. poz. 1448) oraz rozporzadzenia Ministra
Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup srodkéw spozywczych przeznaczonych do
sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie musza
spetniac¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych
jednostkach (Dz. U. z 2016 r. poz. 1154).

Najemca bedzie $wiadczyt ustugi w zakresie:

a) Prowadzenie bufetu:
- sprzedaz dan zimnych i gorgcych,
- sprzedaz gotowych kanapek swiezych i zapiekanych oraz satatek,
- sprzedaz wyrobdéw garmazeryjnych (np. nalesniki, pierogi),
- sprzedaz goracych napojow (herbata, kawa z ekspresu) oraz zimnych,
- obiady (zupy i drugie dania).

b) Prowadzenie cateringu na dorazne potrzeby Wynajmujgcego.

Najemca bedzie prowadzit powyzszg dziatalnos¢ zgodnie z obowigzujgcymi przepisami w tym
wymogami sanitarnymi, epidemiologicznymi i technologicznymi stawianymi przez
Panstwowg Inspekcjg Sanitarna.

Najemca odpowiedzialny bedzie za catoksztatt, w tym za przebieg oraz terminowe wykonanie
przedmiotu umowy, za jakos$¢, zgodnos¢ z warunkami technicznymi i jakosciowymi. Wymagana
jest nalezyta staranno$é przy realizacji umowy, rozumiana jako starannos¢ profesjonalisty

w dziatalnosci objetej przedmiotem niniejszego konkursu. Przejecie przedmiotu umowy musi



by¢ udokumentowane protokotem zdawczo-odbiorczym przyjecia sporzadzonym i podpisanym
przez upowaznionego przedstawiciela Wynajmujacego i Najemcy.

Niedozwolona jest sprzedaz wskazanych ponizej produktow:

a) stodycze oraz wyroby cukiernicze i ciastkarskie o zawartosci cukru przekraczajacej 10g cukréow
dodanych na 100g produktu;

b) srodki spozywcze szybkiego przygotowania typu fast food i typu instant serwowane na
poczekaniu o zawartosci sodu przekraczajgcej 300 mg Na w 100 g produktu;

c) przekaski z dodatkiem soli o zawartosci sodu przekraczajgcej 300 mg Na w 100 g produktu;
d) napoje gazowane za wyjgtkiem wody mineralnej;

e) napoje energetyzujgce i izotoniczne.

Wyjatki od tej zasady muszg uzyskaé zgode Dyrektora Patacu Mtodziezy w Warszawie.
Dyrektorowi Placéwki przystugiwaé bedzie prawo zgdania wycofania ze sprzedazy wybranych
artykutow, jesli w jego ocenie beda one niezdrowe dla dzieci i mtodziezy.

Oferent od dnia obowigzywania umowy pokrywa wszelkie koszty utrzymania kuchni i zaplecza
zwigzane z ich funkcjonowaniem (w tym ze sprawnoscig urzadzen, przegladami technicznymi,
stanem technicznym pomieszczen, zatrudnieniem pracownikéw, zakupem srodkdéw czystosci,

zakupem produktéw zywnosciowych, utylizacjg odpaddéw, odpowiednimi zezwoleniami przez

wyspecjalizowane instytucje, przepisami BHP i PPOZ.), a takze zapewnia sprzatanie jadalni.

Oczekiwane godziny otwarcia bufetu (z wytgczeniem okresu wakacji letnich):
- w dni powszednie 14:00-20:00,

- w soboty 09:00-14:00,

- w wybrane niedziele w czasie imprez.

Najemca bedzie informowat Wynajmujgcego niezwtocznie o awariach instalacji nalezgcych do
Wynajmujgcego, pozarze oraz innych szkodach w przedmiocie najmu, a takze bedzie
natychmiastowo podejmowat niezbedne dziatania celem unikniecia dalszych szkdd

w przedmiocie najmu

Najemca zwrdci Wynajmujgcemu wszelkie wydatki i koszty poniesione przez niego w zwigzku
ze szkodami, jesli zostaty one spowodowane z winy Najemcy

Wszelkie prace remontowe Najemca bedzie wykonywat za zgodg Wynajmujgcego.



Oferta powinna zawierac:

1) Imieinazwisko oraz adres oferenta bedacego osobg fizyczna, albo nazwe lub firme oraz
siedzibe, jezeli oferentem jest osoba prawna lub jednostka organizacyjna nieposiadajaca
osobowosci prawnej,

2) adres do korespondencji,

3) telefon kontaktowy,

4) date sporzadzenia oferty,

5) oswiadczenie oferenta o zapoznaniu sie ze stanem technicznym lokalu, wzorem umowy
najmu oraz warunkami konkursu i przyjeciem tych warunkdéw bez zastrzezen,

6) oferowane stawki za wybrane dania,

7) wykaz doswiadczenia zawodowego w zakresie zbiorowego zywienia,

8) okreslenie przewidywanego czasu przeprowadzania robét adaptacyjnych o ile beda
konieczne,

9) okreslenie adresu kuchni, w ktérej przygotowywane bedg positki wraz z oswiadczeniem
o spetnieniu wymogoéw HACCP oraz zgtoszeniu do wtasciwego Sanepidu,

10) oswiadczenie, ze podmiot sktadajgcy oferte nie jest w stanie likwidacji lub upadtosci,

11) w przypadku najmowania innych lokali od m. st. Warszawy — oswiadczenie o adresach
najmowanych lokali oraz o braku zalegtosci w opfatach z tytutu najmu tych lokali,

12) oswiadczenie, ze oferent nie figuruje w rejestrze dtuznikdw prowadzonym przez biura
informac;ji gospodarczych, o ktérych mowa w przepisach o udostepnieniu informacji
gospodarczych,

13) zobowigzanie do wptaty kaucji gwarancyjnej w wysokosci dwdch miesiecznych optat
czynszu, w przypadku wygrania konkursu,

14) oswiadczenie o wyrazeniu zgody na przetwarzanie danych osobowych oferenta
w zakresie niezbednym do przeprowadzenia konkursu, przy zachowaniu zasady jawnosci
postepowania konkursowego i wyniku konkursu,

15) podpis oferenta lub oséb upowaznionych przez oferenta na:

- druku oferty,
- zatgcznikach,
oraz w miejscach, w ktérych oferent nanidst zmiany.

Do oferty nalezy dotaczy¢ nastepujace dokumenty:

1) aktualne, wystawione nie wczesniej niz szes¢ miesiecy przed datg ztozenia oferty
dokumenty identyfikujgce podmiot sktadajgcy oferte (zaswiadczenie o wpisie do
Centralnej Ewidencji i Informacji o Dziatalnosci Gospodarczej lub wyciag z rejestru
handlowego (KRS) — w przypadku braku mozliwosci dotrzymania terminéw
proceduralnych, dopuszcza sie ztozenie oswiadczenia, ze w przypadku wygrania konkursu
wymienione zaswiadczenie zostanie ztozone przed dniem zawarcia umowy najmu,



2) petnomocnictwo udzielone w formie pisemnej (oryginat lub kopia potwierdzona
za zgodnos$¢ z oryginatem przez oferenta lub osobe upowazniong przez oferenta),
w przypadku umocowania petnomocnika do ztozenia oferty lub zawarcia umowy,
3) umowe spotki, w przypadku prowadzenia dziatalnosci w formie spétki cywilnej,
4) dokumenty potwierdzajgce nalezyte wykonanie ustugi wymienionej w wykazie
,doswiadczenie zawodowe”.
Dokumenty moga by¢ sktadane w formie oryginatu lub kserokopii potwierdzonej przez
oferenta za zgodno$¢ z oryginatem na kazdej zapisanej stronie.

Warunki konkursu:

1. Oferta (wypetniony druk oferty wraz z zatgczonymi dokumentami, strony oferty oraz strony
zatgcznikéw oferty powinny by¢ ponumerowane) powinna by¢ ztozona w zamkniete;j
kopercie w nieprzekraczalnym terminie do 23.07.2025 r. do godziny 12%°,

2. Wybrany Oferent przed podpisaniem umowy ma obowigzek wptacenia kaucji wedtug
oferowanej stawki w wysokosci dwumiesiecznego czynszu. Przy podpisaniu umowy najmu
oferent zobowigzany jest okaza¢ dowdd wptaty kaucji.

3. Okres zwigzania ofertg wynosi 30 dni od dnia otwarcia ofert.

4. W przypadku, gdy nastepuje rezygnacja wybranego oferenta lub niepodpisanie, z innych
przyczyn niezaleznych od Wynajmujgcego, umowy z oferentem, ktéry wygrat konkurs,
komisja ma mozliwos¢ wyboru kolejnej oferty w ciggu 30 od daty otwarcia ofert.

Oferty w konkursie mogg sktada¢ podmioty, ktore:

a) nie zalegajg z optacaniem podatkdw, optat oraz sktadek na ubezpieczenie zdrowotne
lub spoteczne,

b) nie prowadzi sie wzgledem nich postepowania upadtosciowego, nie ogtoszono ich
upadtosci ani nie sg w likwidacji,

c) posiadajg uprawnienia do wykonywania okreslonej dziatalnosci lub czynnosci, jezeli
ustawy nakfadajg obowigzek posiadania takich uprawnien,

d) posiadajg niezbedng wiedze i doswiadczenie oraz dysponujg potencjatem technicznym
i osobami zdolnymi do realizowania zadania,

e) znajdujg sie w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajgcej realizacje zadania

Oferty, ktére nie spetniajg warunkow okreslonych w pakiecie konkursowym, nie s3 kompletne
i nie zostaty uzupetnione w ramach sktadanych wyjasnien lub oswiadczen oferentéw,
s3 nieczytelne lub budza watpliwosci co do ich tresci nie bedg rozpatrywane.



Informacje ogdlne:
1. Szczegdtowych informacji w sprawie warunkow konkursu udziela:
- zastepca Dyrektora Patacu Mtodziezy pan Robert Mikita tel. 22 620 33 63,
- Specjalista w Sekcji Kadr Klaudia Zatonska tel. 22 620 33 63.
2. W celu zapoznania sie ze stanem technicznym lokalu nalezy skontaktowac sie
z sekretariatem Patacu Mtodziezy tel. 22 620 33 63 do dnia 22.07.2025r.
3. Zalecasie, aby wszystkie strony oferty wraz z zatgcznikami byty jednoznacznie
ponumerowane i ztgczone w sposéb uniemozliwiajgcy wysuniecie sie ktorejkolwiek kartki.
Otwarcie ofert: odbedzie sie w dniu 23.07.2025 r. o godz. 14%, w siedzibie Patacu Mfodziezy
w Warszawie, pl. Defilad 1 pok. 201.

Kryteria oceny ofert

Dyrektor Patacu Mtodziezy w Warszawie podpisze umowe z oferentem, ktérego wybierze
w gtosowaniu komisja konkursowa zgodnie z n/w ogdlnymi kryteriami oceny oferty:

Doswiadczenie w pracy w gastronomii potwierdzone referencjami.
Posiadane zaplecze gastronomiczne.

Stawka czynszu.

Ceny za proponowane positki.

Ocena proponowanego menu - tygodniowy jadtospis.

Rozwiniecie listy oferowanych produktow.

N WwWNRE

Posiadane referencje.
W przypadku zgtoszenie sie do 5 oferentéw, komisja przeprowadzi ze wszystkimi
indywidualne rozmowy, w przypadku zgtoszenia sie powyzej 5 oferentow komisja wybierze na

podstawie ofert 3 podmioty, ktdre zostang zaproszone na rozmowe.

Ogtoszenie wyniku postepowania:

Komunikat o zamknieciu konkursu bedzie podany do publicznej wiadomosci poprzez
wywieszenie ogtoszenia o wyniku konkursu na tablicy ogtoszen w siedzibie Patacu Mtodziezy
w Warszawie oraz na stronie Placowki.

W terminie 3 dni roboczych od dnia wywieszenia komunikatu o zamknieciu konkursu uczestnik
konkursu moze wnies¢ do Dyrektora Placowki skarge na czynnosci zwigzane

z przeprowadzeniem konkursu.

Oferenta, ktdry zostat wybrany na najemce, zawiadamia sie na piSmie w terminie 3 dni od dnia
podania do publicznej wiadomosci informacji o wyniku konkursu.

Dyrektor Patacu Mtodziezy w Warszawie zastrzega sobie prawo wycofania lokalu
wystawionego do konkursu oraz uniewaznienia konkursu z podaniem przyczyny.
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Zatqcznik nr 1 do Ogtoszenia o konkursie ofert na najem lokalu uzytkowego oraz prowadzenie
bufetu w Patacu Mtodziezy w Warszawie

Wykaz oczekiwanych przez Wynajmujacego produktow:

I. Dania obiadowe (jadtospis z wyprzedzeniem 1 tygodnia, dania niepowtarzajgce sie w te same
dni tygodnia), wydawane porcje ,mate” i ,duze”:
- ZUpa,
- danie miesne,
- danie jarskie,
- kompot.

Il. Bufet:
- kanapki swieze,
- tosty,
- owoce,
- ciastka $wieze/ciasta,
- surowki/satatki,
- soki Swieze,
- herbatniki.

lll. Napoje:
- kawa z ekspresu (na miejscu i na wynos),
- kawa parzona,
- herbata (3 rodzaje),
- napoje/soki owocowe,
- woda gazowana + niegazowana.

IV. Opcjonalnie do decyzji Najemcy, rekomendowane przez Wynajmujgcego:
- soki owocowe $Swiezo wyciskane,
- koktajle mleczno-owocowe,
- jogurty,
- serki,
- desery typu galaretka/budyn,
- gofry,
- pierogi, kilka rodzajéw w ciggtej sprzedazy.



Zatqcznik nr 2 do Ogtoszenia o konkursie ofert na najem lokalu uzytkowego oraz prowadzenie
bufetu w Patacu Mtodziezy w Warszawie

Oferta w konkursie na najem i prowadzenie bufetu w Patacu Mtodziezy w Warszawie

Imie i nazwisko oraz adres oferenta
bedacego osoba fizyczng,

albo nazwa lub firma oraz siedziba,
jezeli oferentem jest osoba prawna
lub jednostka organizacyjna
nieposiadajaca osobowosci prawnej

Adres do korespondencji

NIP

REGON

Telefon kontaktowy, e-mail

Data sporzadzenia oferty

Oferowana miesieczna wysokos¢
stawki czynszu (+ VAT) za 1 m?

powierzchni

Oferowane stawki za wybrane dania




Wykaz doswiadczenia zawodowego w zakresie zbiorowego zywienia

Okreslenie przewidywanego czasu
przeprowadzania robot
adaptacyjnych (o ile bedq konieczne)

Okreslenie adresu kuchni, w ktdrej
przygotowywane bedgq positki wraz
z oswiadczeniem o spetnieniu
wymogow HACCP oraz zgtoszeniu do
witasciwego Sanepidu

Oswiadczam, ze zapoznawatem sie ze stanem technicznym lokalu, wzorem umowy najmu oraz
warunkami konkursu i przyjmuje te warunki bez zastrzezen.

Oswiadczam, ze reprezentowany przeze mnie podmiot sktadajgcy oferte nie jest w stanie
likwidacji lub upadtosci.

W przypadku najmowania innych lokali od Miasta stotecznego Warszawy — oswiadczam,
ze wynajmuje od m.st. Warszawy n/w lokale:

i nie mam zalegtosci w optfatach z tytutu najmu tych lokali.




Oswiadczam, ze reprezentowany przeze mnie podmiot nie figuruje w rejestrze dtuznikéw
prowadzonym przez biura informacji gospodarczych, o ktérych mowa w przepisach
o udostepnieniu informacji gospodarczych.

Zobowigzuje do wptaty kaucji gwarancyjnej w wysokosci dwdch miesiecznych opfat czynszu,
w przypadku wygrania konkursu ofert na najem lokalu uzytkowego oraz prowadzenie bufetu
w Pafacu Mtodziezy w Warszawie.

Os$wiadczam, ze wyrazam zgode na przetwarzanie danych osobowych oferenta w zakresie
niezbednym do przeprowadzenia konkursu, przy zachowaniu zasady jawnosci postepowania
konkursowego i wyniku konkursu.

Oswiadczam, ze wyrazam zgode na zamieszczenie informacji o zawartej umowie w rejestrze
umow m.st. Warszawy w przypadku wygrania konkursu.

Data oraz pieczec i podpis oferenta
lub oséb upowainionych przez
oferenta
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